
PROGRAMME

DU 7 OCTOBRE AU 
22 NOVEMBRE 2025

Fondation Facim
04 79 60 59 00
www.fondation-facim.fr

Samedi 18 octobre
Megève
Toquicimes

La nouvelle génération réinvente 
la cuisine de montagne

Dans la continuité du « conservatoire » 
créé par le chef étoilé René Meilleur en 
2019, les éditions Glénat et la Fondation 
Facim créent l’événement en proposant, 
sous la signature du journaliste culinaire 
Alexis-Olivier Sbriglio, un beau-livre à la 
fois pratique et patrimonial sur la cuisine de 
montagne, dans lequel une quarantaine de 
jeunes chefs réinterprètent les recettes du 
passé.

Partenaires : Editions Glénat, Festival Toquicimes

Samedi 22 novembre
9h30-11h30
Flumet

Etapes gourmandes à la Ferme 
du Châtelet

Découvrez l’histoire et le patrimoine 
culinaire du village au cours d’une 
visite intégrant la dégustation de 
produits de ses producteurs locaux : une 
visite gourmande en perspective !
Prévoir une bouteille d’eau et des 
chaussures adaptées pour une petite 
marche.

Gratuit 
Réservation obligatoire : Val d’Arly 
Mont Blanc tourisme - 04 79 31 61 08

Partenaires : Ferme du châtelet, Herboristerie Cairn, 
Boucherie Grosset, Boulangerie La Chaumière, 
GAEC La Tête du TorrazVendredi 24 octobre

19h
Bourg-Saint-Maurice
Salle La Friche

La raclette : en Savoie ou au 
Kirghizstan, on en fait tout un 
fromage !

Le documentaire « Raclette-Kirghiz » vous 
emmène au Kirghizstan, avec la fromagère 
suisse Marlène Galleti partie fabriquer de la 
raclette sous une yourte à 2800 m 
d’altitude ! Poursuivez avec la rencontre 
d’une éleveuse-fromagère qui vous parlera 
de son quotidien, et terminez la soirée avec 
une dégustation de raclette !

Gratuit (offert par la commune)
Accès libre à la projection
Réservation obligatoire pour la 
dégustation de raclette (au plus tard 
la veille avant 18h) : 
culture@bourgsaintmaurice.fr

Partenaire : Commune de Bourg-St-Maurice-Les Arcs



Jeudi 9 octobre
12h-14h
Moûtiers
Lycée Ambroise Croizat
Restaurant d’application

Le grand repas

Aux six coins de l’hexagone, au même 
moment, partagez le Grand Repas avec 
des milliers de convives ! Une occasion 
gourmande de déguster, sous le parrainage 
de chefs de renom, une alimentation saine 
et durable mettant en avant les produits 
locaux et les circuits courts, tout en 
sensibilisant à la lutte contre le gaspillage 
alimentaire. https://www.legrandrepas.fr

Tarif non communiqué
Réservation (places limitées) : 
Restaurant d’application - 04 79 24 17 42

Partenaire : Lycée profesionnel Ambroise Croizat

Vendredi 10 octobre
18h30
Aiguebelle
Espace d’arts visuels Le Cairn

Vernissage de l’exposition 
Le goût des paysages

Caroline Bouissou, Mathilde Syre et 
Nicolas Boulard vous présentent leur
interprétation du dialogue entre le 
paysage et le goût, fruit d’une résidence 
de création d’une année sur le territoire du 
Pays d’art et d’histoire des Hautes vallées de 
Savoie. L’exposition restera visible au Cairn 
jusqu’au 20 décembre 2025.

Gratuit

Partenaires : Le Cairn - Aiguebelle, Curiox - Ugine, com-
mune de St Gervais-les-Bains, Musée des Beaux Arts 
de Chambéry, Communauté d’agglomération Arlysère, 
Syndicat du Pays de Maurienne, Assemblée du Pays 
Tarentaise-Vanoise, et le soutien de la DRAC AURA

Mardi 7 octobre
17h-19h
Modane

Balade gourmande

Suivez votre guide, Christiane, pour une 
déambulation gourmande à Modane. Partez 
à la rencontre de commerçants et artisans 
passionnés et préparez-vous à éveiller vos 
papilles et à (re)découvrir les trésors 
culinaires modanais, d’hier à aujourd’hui !

Tarif : 5 € / Réservation obligatoire 
(places limitées) avant la veille 18h :
Maison Cantonale Modane - 04 76 05 26 67

Partenaires : Communauté de communes Haute 
Maurienne Vanoise, Coopérative laitière de Haute 
Maurienne Vanoise, Biocoop Esprit Vert, Epicerie 
Monica fruits et légumes
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Samedi 11 octobre
10h30, 14h30 et 16h
Tournon
Ferme du coteau

La pomme en fête !

10h30 et 16h - Visite à deux voix (guide + 
arboriculteur) : présentation du verger du 
Marais et lecture de paysage. Rdv au 
magasin (553 rue du bois de l’Ile) pour un 
départ en calèche ou en voiture.
14h30 - Présentation de la station fruitière 
(installation technique pour la conservation 
des fruits) par l’arboriculteur. 

Gratuit / Infos : 04 79 31 40 88

Et pour bien finir la journée, repas et 
concert vous attendent en soirée 
(payant / sur réservation) !

Partenaire : Ferme du coteau

Samedi 11 
et dimanche 12 octobre
Beaufort
Salon des sites remarquables 
du goût

Comme chaque année, profitez d’une pause 
au coeur du Salon, dans l’espace culturel de 
la Fondation Facim : échanges, exposition, 
livres, projection de film.

Entrez dans le monde merveilleux 
de Christelle ! 

Samedi 14h-18h & Dimanche 9h-16h 
L’artiste plasticienne Christelle Borot vous 
invite à découvrir, au travers de sa drôle de 
ménagerie, les secrets de la fabrication des 
fromages.

Accords normands et savoyards 
entre fromages et tisanes 

Samedi 14h-18h
Avec Emilie Von Arx, herbaliste diplômée de 
l’Ecole Lyonnaise de Plantes médicinales, et 
Martine Viallet-Détraz, guide du Pays d’art 
et d’histoire, partez à la découverte des 
plantes de montagne et osez les accords 
inattendus entre les infusions vertueuses et 
les fromages d’ici et d’ailleurs ! 
Au programme : découvertes sensorielles 
des plantes, quiz des odeurs, etc. et, à 15h 
et 16h, dégustations fromages & tisanes.

Tarif : 2 € (entrée du Salon). Activités 
accessibles gratuitement.

Partenaire : Office de tourisme d’Arêches-Beaufort

Parallèlement aux activités regroupées 
dans ce programme, dans le cadre des 
Saveurs d’automne,  la Fondation Facim et 
ses partenaires organisent également des 
activités autour du patrimoine alimentaire 
alpin avec le public scolaire :
▶ Jeudi 9 octobre avec 2 classes du lycée 
professionnel Ambroise Croizat à Moûtiers
▶ Mardi 14 octobre avec 1 classe de l’école 
primaire de La Giettaz
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